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CAIET DE SARCINI
Pentru acordarea unui suport alimentar care consti in serviciul de asigurare a unei mase calde
pentru elevii din unititiile de invitimint de pe raza comunei Isverna , prin Programul National ,,
Masi siinidtoasi “, denumit in continuare PNMS, derulat pe perioada desfasuririi cursurilor
scolare din anul 2026

Furnizarea pachetelor/serviciului de asigurare masa caldi se face in conformitate cu:

- Hotirdrea Guvernului nr.1171/30.12.2025 privind instituirea Programului National
»Masa sdndtoasd (PNMS)”.

- Legea nr.123/2008 - pentru o alimentatie sindtoasd in unitatiile de invitamat preuniversitar;

- Ordinul nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti;

- Ordinul ministrului sénétitii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna §i recreerea copiilor §i tinerilor, cu modificirile si
completarile ulterioare,

- Ordinul ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
notiunilor fundamentale de igiena,

- Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor, produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European i al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind normele specifice de igiend care se aplici alimentelor de origine animali, cu
amendamentele ulterioare.

- Referatul de necesitate nr.25/09.01.2026 privind achizitia de servicii catering pentru scoli in
cadrul ”Programului National ,,Masa séinitoasd” (PNMS) derulat pe perioada desfisuririi cursurilor
anului 2024. Programul reprezinti o continuare a Programului — pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevi, conform Hotérarii Guvernului nr. 1171/30.12.2025.

Specificatii tehnice

Obiectul contractului: , Furnizarea serviciilor de catering pentru scoli - CPV 55524000-9,
respectiv furnizarea unei mese calde in regim de catering pentru prescolarii si elevii din unititiile
de inviitimant de pe raza comunei Isverna , in perioada desfasuririi cursurilor anului 2026.
Furnizarea serviciului de asigurare o masé caldd pentru pentru copiii pregcolari din gridinite si elevii
din unitéfile de invafimant de pe raza comunei Isvernal, in perioada de scolarizare pentru anul 2026.

Transportul si distributia zilnic, pentru copiii prescolari din gradinite si elevii din unitifile de
invatdmant de pe raza comunei Isverna, in perioada cursurilor scolare din anul 2026, se va face conform
prevederilor Hotérarii Guvernului nr.1171/30.12.2025, privind instituirea Programului National ,,Masi
sdndtoasd* ( PNMS).



sPrestarea serviciul de asigurare masa calda in regim catering pentru elevii din
unititiile de inviitamant de pe raza comunei Isverna”

1. Caracteristici generale

Se va asigura o masd caldi in regim catering pentru prescolarii si elevii din clasa
pregititoare si clasele I - VIII de la Scoala Gimnaziali Isverna:

Distributia se va face in ambalaje (Caserole) compartimentate.

Se vor asigura transportul si distributia zilnica la destinatie - Scoala Gimnaziala Isverna si
Scoala primard Selistea, Gradinita Isverna si Scoala primard din Isverna dupi un grafic ce urmeazi a fi
intocmit gi asumat de cétre furnizor impreund cu reprezentantul Scolii Gimnaziale, astfel incét si fie
respectate regulile de distantare sociald, conform legislatiei in vigoare.

Suportul alimentar previzut la art. 3 alin. (1) din HG 1171/2025 trebuie si respecte prevederile
Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasd in unitifile de Invitimant preuniversitar §i ale
Ordinului ministrului sdn&tatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
pregcolarilor si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti in unititile de invatdmant preuniversitar, cu modificirile si completirile ulterioare.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi
sunt previzute in anexa JaHG 1171/2025

Suportul alimentar prevdzut la art. 3 din HG 1171/2025 este produs in unititi
inregistrate/autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor. Suportul alimentar previzut la
art. 3 alin. (1) lit. b) si c) se distribuie sub forma ambalatd, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena i siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3,
fiind transportat numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor,

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activititi sunt stabilite de citre conducerea
unitdtii de Invatdmant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii si de particularititile specifice
fiecdrei unitéti de invatamant.

Servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar in cadrul unititii de invitimant se
face de cdtre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire §i de
intretinere care a participat, in prealabil, la igienizarea spafiilor sanitare, cu respectarea prevederilor
Ordinului ministrului sdnatatii §i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare.

Consiliul de administratie al unititii de inva{imant stabileste modalitatea prin care se face
prezenta elevilor/prescolarilor pentru a se comunica furnizorilor, zilnic, numirul de portii/pachete
alimentare care se distribuie elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Unitétile de invitdmant rdspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si
de confirmarea documentelor ce stau la baza plitii produselor alimentare.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

Numérul portiilor de mas# calda se distribuie zilnic in functie de numirul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri. Numirul de prescolari si elevi se comunica prestatorului de serviciu pana la ora 9%
de cétre conducerea scolii, sau imputernicitul acesteia.

Numiirul de prescolari si elevi care urmeaza si beneficieze de prevederile Hotirarii Guvernului
nr.1171/30.12.2025 privind instituirea Programului National ,,Masi sinitoasi” ( PNMS), este cel
comunicat de conducerea scolii si anume 183 elevi si prescolari , conform tabelului :

Numarul maxim de participanti la activitatea didactica este de 183 de copii, astfel:

TIP/Unitate de Isverna Selistea Isverna I-IV Total
invatimant
Gridiniti - 23 16 39




" Primar - | 42 40 82
Gimnazial | 62 - - | 62
TOTAL | 62 65 |56 | 183 |

Cantititile maxime zilnice: 183 portii masi caldii/zi de curs , pentru anul 2026.

Cantititile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de pregcolari/elevi prezenti in
fiecare unitate scolari.

Fiecare unitate de invafimant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantititii de produse
consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii i numérul de zile de gcoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitafile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si
pentru siguranfa alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste
calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unititile de inva{imant au obligatia de a pistra avizele de
expeditie aferente fiecérei distributii.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitaii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani,
incepénd de la sférsitul anului intocmirii acestora.

Cantititi totale contractate pentru anul 2026 vor fii pentru maxim 160 zile pentru un
numir de 183 elevi/zi.

Pretul pe unitate de produs:

PNMS constd in acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constind intr-o masa
calda sau, dupi caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asigurati, in limita
unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugati.

Produsele ofertate trebuie s indeplineascd conditiile previzute de legislatia in vigoare privind
productia, circulatia si comercializarea alimentelor.

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie
publici de furnizare/servicii si Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea
mesei pentru prescolari si elevi, previzute de Hotirdrea Guvernului nr.1171/30.12.2025 privind
instituirea Programului National ,,Masi s@ndtoasi“ ( PNMS) derulat pe perioada desfasuririi cursurilor
scolare din anul 2026.

Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

a) masd caldi preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea
méancérii pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 la H.G. nr. 1171/2025

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitéti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pani la servire, daca hrana nu este serviti intr-un interval de
60 de minute de la livrare, in unitétile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico -sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfigurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al intemetului sau a
scolarizirii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu
participd la cursuri in unitatea de invitaméant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:



a) materie prima;
b) prepararea hranei;
c) distributie.

in cazul punctului a) (materie primai), defalcarea se va face inclusiv pe cantititi si
sortimente.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ci indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

2. Evidenta cantittilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invitimant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantitifii de produse
consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numirului de copii.

2.2. Fumizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
sé ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz; unititile de invafimant au obligatia de a pistra avizele
de expeditie aferente fiecdrei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractant va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii gcolarizati in luna precedent, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Unitatile care produc, prepard, transporta si distribuie alimente in cadrul PNMS sunt supuse controalelor
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, efectuate de catre personalul de specialitate din cadrul
directiilor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti,
in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al
Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a
asigura aplicarea legislatiei privind alimentele §i furajele, a normelor privind sinitatea si bunistarea
animalelor, sindtatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012,
(UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a
Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE,
1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor
(CE) si (CE) ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a
Directivelor s 3 , s , si ale
Consiliului si a Deciziei »2<+50/ .12 a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomandérilor Institutului National de Sanatate Publica, suportul alimentar este livrat zilnic din din
unitati care trebuie sd functioneze conform reglementrilor legale in vigoare si este pistrat, pani la
servire, daci hrana nu este servitd Intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unititile de
Invatamént preuniversitar, in conditii igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei in vigoare.

In vederea asiguririi conditiilor igienico - sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind
materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insotite de tacAmuri de unici
folosinté care permit consumul in conditii optime de igiena.

Autorititile administratiei publice locale i unititile de invifimant au obligatia si urmareasci si
sd verifice buna desfasurare a procesului de aprovizionare privind distributia cétre elevi/prescolari a
pachetului alimentar/mesei calde.

Pentru realizarea controlului oficial privind siguranta alimentelor, autorititile publice
competente vor desfasura controale conform atributiilor specifice.



Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi, gluten sau alte
probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrani de regim §i cantitatea necesari se previd in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoali si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calds;
b) 24 de ore de 1a momentul ambalarii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pistrate, pand la servire, In spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena §i siguranta produselor alimentare, conditii care si poati fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de Invatimant.

Produsele alimentare vor fi pistrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite prevederilor Hotararii Guvernului nr.1171/30.12.2025 privind
instituirea Programului National ,,Mas# sandtoasi“ ( PNMS) derulat pe perioada desfisuririi cursurilor
scolare din anul 2026, se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.69/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si fisi de aptitudini
specifice activitafii desfiisurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sinatatii lucritorilor, cu modificirile si completirile ulterioare.

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invatamant sau la
nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animal sau nonanimali din care se prepari aceste mancaruri trebuie si respecte
legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati in alimente.

2. Ceapa pregatitd in prima fazi a etapei de gatire nu se prijeste, ci se inibusi cu api.

3. Sarea iodatd utilizaté trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati
in alimente.

4. BEvitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din legume.



5. Nu se vor permite méancérurile precum tocaturi prijite. Ouile se recomandi a fi servite ca omleti la

cuptor.
6. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din crudititi

si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

8. Méncarea livratd trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii sanitar
- veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invatimant in care se desfdgoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

(2) NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sinitate Public:
1. ciorbii de legume;

2. supi de pui cu legume;

3. ciorba de vicuti cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

S. mincare de mazire cu piept de pui/carne slabid de porc/viti;

6. pilaf cu legume si ficitei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

8. piure de cartofi, salatii cu piept de curcan;

9. mincare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/viti la tavi;

12. sufleu de broccoli cu brinzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;

14. tocani de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfeclii si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletii cu legume - ardei, ciuperci, ceapi verde si brinzi telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si brinzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu brinzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinzi, pentru copiii cu virsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22, quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la griitar sau pulpi de pui dezosati la griitar cu legume crude -
gogosar, varzi, morcov.

SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii
Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale



Se vor furniza:
a) masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea
mdéncirii pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 la hotirare;
b) pachet alimentar: produse de panificatie din fiina integrald - pine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne gi/sau brinzeturi/derivate din lapte -
40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului §i legume - rosii, castravefi, salati sau alte
produse similare - 40 g ~ maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adiuga un
fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranfa alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ci pe durata transportului pana la
livrare, produsele sunt mentinute in conditii de temperaturd care si nu permiti multiplicarea
microorganismelor. Dacd hrana nu este servitd in unitafile de invitfimant preuniversitar Intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, aceasta este péstrati pani la servire in spatii amenajate in care sunt
asigurate conditii de manipulare §i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.
1.2. in situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizirii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate i distribuite zilnic elevilor care nu participa la
cursuri in unitatea de invitiméant, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.
1.3. Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:
a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzind si serviciile de colectare si
transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar, conform legislatiei nationale
privind regimul deseurilor;
b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport,
incluzénd si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului
alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.
2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate
2.1. Fiecare unitate de invitimant beneficiard a Programului national "Masi sinitoasi" va tine evidenta
cantitdfii de produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numarul de portii si numirul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copii.
2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat §i unitatile nregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste
calitatea §i siguranta acestora, dupd caz; unititile de invafimant au obligatia de a pistra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.
2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va corela cu
situafia existentd la furnizor. Toate pirtile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la
sfarsitul anului intocmirii acestora.
3. Grupe speciale de consumatori
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de
regim i cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare
scoala si elev.
4. Termene de consum
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile si
completérile ulterioare.
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unititile scolare,
respectiv elev sau pregcolar, dupi caz, va fi de:
a) ziua producerii pentru masa calda;,
b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.
In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt péstrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poati fi monitorizate si controlate;
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Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru p#strarea produselor alimentare
in conditii de siguranfd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar -
unitatea de invafamant.

Produsele alimentare vor fi péstrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate In producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detind certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinului ministrului sinatatii $i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si figi de
aptitudini specifice activititii desfagurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea santitii lucratorilor, cu modific#rile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:

"

PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat”
trebuie indeplinite urméatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitifile de alimentatie publici, informatiile inscrise pe etichete trebuie si
respecte cerinfele prevazute in Regulamentul (UE) privind informarea consumatorilor si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa cald, lista meniului va fi afisati la loc vizibil
si va confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau
intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua misurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile
Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobati cu modificari si
completiri prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completirile ulterioare.

CONDITII GENERALE

Valoarea contractului nu va depisi suma de 483.120 lei cu TVA.

Pretul contractului riimine ferm pe toata perioada derularii acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de produse in raport de numirul
beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata derulirii contractului, fari
modificarea tarifului (pretului unitar).

Achizitorul isi rezervi dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractat.

Procedura de achizitie este procedura simplificati proprie, organizati in baza Normelor
procedurale interne nr. 123/18.04.2023 pentru organizarea si desfisurarea propriilor proceduri
simplificate de atribuire a contractelor de achizitie publici ce au ca obiect Servicii sociale si alte
servicii specifice, prevazute in Anexa 2 la Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificirile §i completirile ulterioare.




